
 

 

 

 

 

Sommermenü 
 

Spargelcremesüppchen 
mit Thymiancroûtons und Kräuteröl 

Cream of asparagus soup with thyme croutons and herb oil 

 

~ ~ ~ 

Gebratener Seehecht 

an Bärlauchrisotto und konfierten Tomaten 
Fried hake with wild garlic risotto and confit tomatoes 

 

~ ~ ~ 

 

Tonkabohnen Mousse 

von der weißen Schokolade 

mit marinierten Honig- Minze- Erdbeeren 
Tonka bean mousse of white chocolate with marinated honey-mint strawberries 

 

44,00 € pro Person 

 

Vorspeise:   7,00 € 

Hauptgang: 28,00 € 

Dessert: 12,00 € 


