
 

 

Spargelkarte 

Vorspeisen/Starter 

Spargelcremesuppe                 7,00 € 

mit Einlage                    
Cream of asparagus soup with garnish   

Marinierter grüner und weißer Spargel                14,00 € 

mit frischen Erdbeeren an Salat der Saison             

dazu gehobeltem Grana Padano                            
Marinated green and white asparagus with fresh strawberries                

served with seasonal salad and shaved Grana Padano cheese  

Hauptgänge/ Main course 

Kleine Portion frischer Stangenspargel               18,00 €  
Small portion of fresh asparagus spears  

Große Portion frischer Stangenspargel              25,00 €  
Large portion of fresh asparagus spears  

dazu servieren wir Ihnen neue Kartoffeln              

mit zerlassener Butter oder Sauce Hollandaise                
served with new potatoes with melted butter or hollandaise sauce 

Wahlweise dazu buchbar 

Portion roher Schinken                      8,00 €  
Portion of raw ham                  

Portion gekochter Schinken                     8,00 €  
Portion of cooked ham                 

Wiener Schnitzel                    14,00 €  
Wiener Schnitzel              

Schweinemedaillons               15,00 €  
Medallions of pork                   

Gebratenes Zanderfilet                   16,00 €  
Fried pike-perch fillet              

Rinderfilet vom Weiderind 150 g                 18,00 €  
Fillet of beef from pasture-fed cattle 150 g  

Dessert/ Dessert  

Marinierte frische Erdbeeren                9,00 € 

mit Vanilleeis und Sahne                  
Marinated fresh strawberries with vanilla ice cream and whipped cream  

Hausgemachtes Erdbeer- Tiramisu               9,00 € 

Homemade strawberry tiramisu   


