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HAUS DELECKE

Suppe/sou
Ochsenschwanzessenz 9,00 €

mit MarkkldBchen und Julienne
Oxtail essence with marrow dumplings and julienne

Hauptgdnge/ main course

Tagliatelle mit frischem Tomaten Pesto 15,90 €

Rucola und Pinienkernen
Tagliatelle with fresh fomato pesto rocket and pine nuts

Ein groBer Blattsalat der Saison 17,00 €
mit Honig-Senf-Dressing, Gurke, Tomate,

eingelegten Radieschen und Paprika
A large seasonal leaf salad with honey-mustard dressing,
cucumber, tomato, pickled radishes and peppers

Wahlweise mit: choice

H&hnchenbruststreifen 7,00 €
Chicken breast strips
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HAUS DELECKE

Gebratenes Zanderfilet 28,00 €
unter einer Mandel-Krauterkruste
auf BlumenkohlpUree dazu Rosmarinkartéffelchen

mit Limettensauce

Fried pike-perch fillet under an almond and

herb crust with rosemary potatoes on cauliflower puree with
lime sauce

Geschmorte Ochsenbdckchen 30,00 €
auf SUBkartoffelpUree
mit sautiertem wildem Broccoli

und Portweinjus
Braised ox cheeks on sweet potato puree
with sautéed wild broccoli and port wine jus

Dessert

Luftige Bananencreme auf Biskuitboden 11,00 €

umhullt von einer Schokoladenglasur
Airy banana cream on a sponge base covered
in chocolate icing



