SPEISENKARTE

s broag

Essenz von Roter Beete mit Karotten und Wirsing Julienne
an Dillschmand 7,00 €

Cremesuppe von Steinpilzen mit Knoblauchcro(tons 9,00 €

VORSPLISEN

Hausgebeizter Pfefferlachs mit Pommery-SenfsoRRe kl. Portion
an Zupfsalat mit Himbeervinaigrette gr. Portion

Hausgeraucherte lauwarme Bachforelle kl. Portion
an Endiviensalat und marinierter Rote Beete gr. Portion

Tatar vom Hochlandrind kalt angemacht mit Kapernapfeln, kl. Portion
schwarzen Walntissen, Feldsalat und Cranberrys gr. Portion

Rindercarpaccio mit Rucola, Grana Padano kl. Portion
und Pinienkernen an Aceto Balsamico Di Modena gr. Portion

AUPTGANGE MIT FLEISCH

Barbarie Entenbrust an Céssisjus_
mit Kartoffel-Hokkaido Gemuise

Medaillons vom Landschweiqu;m@it"fi;iﬁ"guihe
auf Steinpilze in Rahm ausdem ArnsbergerWald
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Grol3er gemischt

Grana Padano und Pinienker

Affogato
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Flscgstabchen (frlsch panlertes Zanderfget) m|t Bla ébipa‘t und Kartoffeln 9 00 € . ,;- :
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Puféﬁsteak mit ”l}udeln und Toma 1 ST i ek e 8,00€
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Nudeln mi T maténsaucé'*ﬁ* " e "f[ : 5 "'_'?-,'i e ks ¥, 5,00 €




