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Liebe Gaste,

im historischen Hotel Haus Delecke finden Sie den perfekten Rahmen, um aus
Ihrer Feier ein unvergessliches Event zu gestalten. Lassen Sie sich durch die
einzigartige Atmosphare des Hotel Haus Delecke inspirieren.,

Wir verbinden seit vielen Jahren den Charme der Vergangenheit mit der
Moglichkeit von heute. Wir kdonnen Ihnen vom klassischen Menu Uber rustikale
Buffets, bis hin zu einem atemberaubenden Fingerfood, alles anbieten - Sagen
Sie uns einfach, was Sie mégen und wir erstellen das

passende Konzept dazu.

Schildern Sie uns lhre Wunsche in einem personlichen Gesprach. Uns ist es eine
Freude, auf Sie individuell und professionell einzugehen und Sie zu beraten.
Wir stehen Ihnen mit jahrelanger Erfahrung zur Seite, um einen reibungslosen
Ablauf Ihrer Veranstaltung zu organisieren.

GenieBen Sie mit Ihren Gasten eine umwerfende Feier -

ganz nach IHREN Wunschen.

Wir geben alles fur Ihre perfekte Veranstaltung!

lhre Direktion und
das Team des Hotel Haus Delecke
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[REIE TRAUUNG

Sie feiern lieber unter freiem Himmel mit Blick auf den
See? - Kein Problem

Es gibt viele freie Traurednerinnen und Trauredner, aber
freie Trauungen mit dem Glucksburo Soest sind etwas
ganz Besonderes.

Mit individuellen Texten, die extra fur jedes Brautpaar
geschrieben werden und der personlichen Betreuung
vom ersten Beratungsgesprach bis zum Jawort wird
lhre freie Trauung zu einem echten, ganz personlichen
und emotionalen Glucksmoment.
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Nach lhrer Trauung werden Sie mit Ihren Gasten auf
unserer Sonnenterrasse empfangen. Gerne servieren
wir lhnen ein spritziges Glas Champagner oder einen

Sekt unseres Hauswinzers Albert Kallfelz von der Mosel.
GenieBen Sie den Ausblick mit lhren Liebsten.
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CAFFEE @ KUCHEN

Nach dem Sektempfang auf der Terrasse haben wir nun das nachste
Highlight fur Ihren schénsten Tag im Leben.
Das Anschneiden der Hochzeitstorte ist ein altes und wunderschones
Ritual, welches ausgiebig zelebriert werden sollte.
Wie sich lhre Torte prasentiert und wonach diese schmecken soll
entscheiden allein Sie.

Nach dem offiziellen Anschneiden der Torte von Ihnen tUbernehmen
wir das weitere Schneiden sowie Verteilen. Eine Alternative zu einer
mehrstockigen Hochzeitstorte ist unser hausgemachtes Erdbeerherz.
Dieses Erdbeerherz ist fur ca. 60 Personen ausgelegt.

Falls Sie jedoch mehr Personen sind, ist eine Doppelherztorte ebenso
moglich.

Wir machen Sie darauf aufmerksam, dass wir fur die Hochzeitstorte und jeglichem Zubehor, das selbst mitgebracht wird,
keine Haftung tbernehmen.




SCHIFFFAHRT

Nach dem Empfang auf der Terrasse bei einem Glas
Champagner oder Sekt und dem leckeren Stuck
Hochzeitstorte ist es nun Zeit fur einen kleinen Ausflug.

Am Ende unseres Grundstlcks finden Sie den
Schiffsanleger. Von hier kbnnen Sie eine 1-stundige
Fahrt mit dem Katamaran auf dem Mohnesee genielBen.
An dieser Stelle haben Sie als Brautpaar die Chance ein
paar Fotos in Ruhe auf unserem Anwesen zu machen.
Nach ca 1,5 Stunden sind die Gaste wieder bei Ihnen,
sodass Sie noch Gruppenfotos aufnehmen kdénnen.
Im Anschluss wartet auch schon die Location auf Sie.
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Die stilvollen Raumlichkeiten des Haus Delecke
verbinden Moderne und Tradition zu einem besonderen
Ambiente. Zusammen mit dem zeitgemaBen Komfort
wird lhre Veranstaltung unvergesslich
fur Sie und lhre Gaste.
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Im Folgenden haben wir Ihnen ,_

geschnurt. Mit der Auswahl haben Sie* e
groBen Teil Ihrer Feierlichkeiten ausges . Sollte

lhnen bei den Paketen irgendetwas fehlen, konnern*Sie
flexibel weitere Leistungen von uns dazu buchen. «__

Wir beraten Sie gerne hinsichtlich allen Themen lhres
* perfekten Tages!

Wir bereiten den Raum fuir Sie
ach lhren Wiinschen vor und kiimmern uns auch
nach der Feier darum, sodass
far Sie kein Aufwand entsteht.

Sie es wiunschen, konnen Sie uns gerne dabei

3 unterstiitzen oder das Ganze koordinieren. Auch
- kleinere Dekorationen Ubernehmen wir gerne fur Sie.




H O CHZRTSPAYETE CLASSI ¢ 1
Unser Angebot fir Sie imiHochzeitsSpaket ,Classic*, furalle die eine
solide Hochzeit feiefimochten ohne viel'Schnickschnack. !

SorgenfrelesikeierniinidernRaumlichkeit!

Rund um versorgtiatichiwahrend'derFeierlichkeiten: .
Unser ServicepersonalStehtihnenimpClassic-Paket 6- unfienur
Verfligung. Hierzu'bestimmteniSielabyvanniSielunseren Service starten

mochten’ \

SpeIsEnlindiGetianke
Fiir das leibliche Woh!'sc gtiunserndividuell! zusammmskalbva f et f
Wunsch kénnen Sie sich hier allerdingSiauChIoErne! ajna Jf]QI]fl-ﬂ]%"]lﬂl‘]()f]

uns empfehlen lassen. Dle Auswahlunserer Buffetkon enten'odereinige

e Sorgen ehr,um die

Fiir Ihre Feierlichkeit bieter “Vfl]’]fman TSl
Frlsmezag tes Bier, alkoholfreieSIBIET:

L usw,gin (Rot undavein) ' bﬁh’
Softg ,( CagzlaC c)lq] ch‘rs]] “)c)f]‘fa, 1]1;]91’:11\ 3395 Apfels zhorle :

DAS CLASSIC DAYET M RERBLICK;

Vor- und NachbereittingidernRatmlichkeiten
champag ]gfhm-;na_flsc:ncla sRenRIStofsenvietten
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NOCHZEITSPAKET DELUYE"

Unser Angebot fiir Sie im ﬁgchteitspaket »Deluxe” l
Sorgenfreies Feiern in der Raumlichkeit.
Wir bereiten den Raum fur Sie nach lhren \X/unschen vor und kiimmern uns
auch nach der Feier darum; %d&s fur. Sle kein Aufwand entsteht.
Wenn Sie es wiinschen konnen Sie uns gerr;$ dabei unterstutzen oder das / §
Ganze koordinieren. Auch das@mdecken des Tisches ibernehmen wir fiir Sie! ~ 4
Im Deluxe-Paket mussen Sie S|ch zudem I?élne Sorgen um die Raumkosten
mac ind mkluswe'
" "l if
%\ pS— Rund &n versorgt; auch :end'der Feierlichkeiten: .
" Unser Servicepersonal stéﬁtlhneniﬁ' .,Iféluxe-Paket“ 10-Stunden zur
- Verfiigung. Hierzu bestimmten Sie, ab wann Sie unseren Service starteh
s moch
L *

\\*; L i \ 270
‘ eisen undi Jerz'inke

%«/ﬁrtlges Buffet. Auf Wunsch konREniSielsich hier allerdings auch gerne
e Meniuiauswahl von uns empfehlen hs- en. Die Auswahl unserer
Buffetkb'?np\angnten oder einige beiSpie! ‘ﬂg enuvorschlage fur lhren Tag t‘ﬁ-- '
™. b . finden SIEED Seite 23 :
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\ Fur Ih?} Felérllclzie?bleten wir lhnen ];m;m lb Ihr5 ‘é rénke-Pauschale:
Frisch gezapftes Bier, alkoholfrelesiBier: :
Hefeweizen:'& alkoholfreie Weizer R : ) s,

Hauswein (Rot-, WeiB- & Rosé Wein) S -.
Prosecco & - % .,3,,
. Kaffee- & Kaffeespezialitaten sowie Tee '
» Eine groBe Auswahlan Sofi':betranken und Saften
.. * Ein Digestif (Ramazzotti, Gra a oder Obstler) pro Perso
« 3 Longdrinks zur\X/ahl (Whisk Col Rum-Cola, Gln-Tonlc Jagermeister-
- Orangensaft oder'Wodka-Oran ensaft) !
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DAS DELUXE PAKET IM UBERBLICK:

Vor- und Nachbereitung der Raumlichkeiten
champagnerfarbene Tischdecken & Stoffservietten
Eindecken der Tische und Bestuhlung

10-Stunden Service durch unser hauseigenes Team -
Ein individuell zusammenstellbares Buffet oder eine Auswahl °
eines Menus g
6-Stunden Getranke-Flatrate #
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MENUVORSCHLAGE

3-Gang-Menu

Essenz vom Sauerlander Rind
Filetstreifen und Gemusebrunoise
* k %k
Medaillons vom Landschweinfilet
an Cognac-Pefferrahm mit
Mandelbrokkoli und Kartoffelgratin

* * %
Tiramisu mit frischen Waldbeeren




4-Gang-Menu

Norwegischer Lachs
an Limetten Ol
Avocado Chili Salat
* %k *

Essenz von der Strauchtomate
Gemusebrunoise und Basilikumstreifen
* k *

Kabeljau Lion auf Kartoffel-Wurzelgemuse
mit baskischem Fond und Miesmuscheln
* k *

Creme Caramel
an Blutorangen Carpaccio

4-Gang-Menu

Mariniertes Carpaccio vom Weiderind
mit Rucola, Grana Padano, Pinienkernen
und Aceto Balsamico Di Modena
* k %k
Cremesuppe von Mohre und Ingwer
mit gerosteten Walhusskernen
* k %k
Steak vom Kalbsrucken an MorchelrahmsoBe
Keniabohnen und Herzoginkartoffel
* k %k
Mousse von dunkler und weiBer Schokolade
mit Waldbeeren

5-Gang-Menu Option:
Sorbet mit Sekt aufgefullt als Zwischengang



DUFFETVORSCHLAGE

Suppe

Essenz vom Weiderind mit Gemusebrunoise,
Eierstrich, MarkkloBchen

Salat

Verschiedene frische, bunte Blattsalate mit Tomaten & Gurkenscheiben mit
zweierlei Dressing, dazu einen
Brotkorb mit Butter und Griebenschmalz

Vorspeisen

Mini Mozzarella | Marinierte Tomaten | Basilikum Pesto
Antipasti Gemuse | Paprikas | Champignons | Zucchinis | Oliven
Getrocknete Tomaten | Krautercreme
Westfalische Schinkenplatte | Cantaloupe-Melonen
Mettenden | Mini Frikadellen | Geraucherter Lachs
Gebeizter Lachs | Forellenfilet | Dijonsenf-Dill Sauce

Hauptgang

Schweinefilet | Waldpilzrahmsauce | Kartoffelgratin | Lachsfilet
Zanderfilet | Rahmblattspinat | Rosmarinkartoffeln |
Putenmedaillons | Curry-Frichte-Sauce | Basmatireis |
Butterbohnen | Brokkoli | Vichy Karotten | Blumenkohl

Dessert

Waldbeerengrutze | Vanillesauce | Panna Cotta mit Fruchtspiegel
Saisonale Fruchteplatte




Suppe

WeiBe Champignoncreme | Knoblauchcroutons

Vorspeise

Westfalische Schinkenplatte | Cantaloupe-Melonen
Mini Mozzarella | Marinierte Tomaten | Basilikum Pesto
Vitello Tonnato | Kapernapfel
Antipasti Gemuse | Paprika | Champignons | Zucchinis
Oliven | Getrocknete Tomaten | Krautercreme

Hauptgang

Rosa gebratener Rinderrtucken | Pfefferrahmsauce | Speckbohnen
Kartoffelgratin | Zanderfilet | Riesling Sauce
Gedunsteter Spitzkohl | Bandnudeln | Maishahnchen Poularde
Paprikagemuse | Drillinge
Spinat-Gnocchis | Parmesan | Geschmorrte Tomaten

Dessert

Mousse von dunkler und weiBer Schokolade | Tiramisu klassisch

Saisonale Fruchteplatte




HO(HZEITSPAI(ETE

RUFFETVARIATIONEN

Erstellen Sie sich |hr
individuelles Hochzeitsbuffet

,Classic’ .Deluxe’
1 Vorspeise : 3 Vorspeisen
1 Suppe 1 Suppe

2 Hauptgange 3 Hauptgang
1 Dessert 2 Desserts
Vo rspelsen

Zusatzlich reichen wir Ihnen zu jedem Buffet:
Verschiedene frische, bunte Blattsalate mit Tomaten &
Gurkenscheiben mit zweierlei Dressing,

dazu einen Brotkorb mit Butter und Griebenschmalz

] Mini Mozzarella | Marinierte Tomaten | Basilikum Pesto

1 Antipasti Gemuse | Paprikas | Champignons | Zucchinis | Oliven

O O O O

O O O O

Getrocknete Tomaten | Krautercreme

Westfalische Schinkenplatte | Cantaloupe-Melonen

Geraucherter Lachs | Gebeizter Lachs | Forellenfilet | Dijonsenf-Dill Sauce
Vitello Tonato | Kapernapfel

Rosa gebratenes Roastbeef | hausgemachte Remoulade
eingelegtes Gemuse

Essenz vom Rind | Gemusebrunoise | Tafelspitzstreifen
Essenz von der Strauchtomate | Basilikumstreifen

WeiBe Champignoncreme | Knoblauchcroltons
Westfalische Kartoffelsuppe | Gerauchertes Mettendchen
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Panna Cotta mit Fruchtespiegel

Dazu: Bourb%n Vanilleeis
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Zusé?zlich buchbar zum Barbecue:

[]] MarinierteSp lI Il

areribs
-

L] Hahnchenschenkel mit Thymian-Zitronen'Marinade

Ny
L1 Norwegischer Lachs’im'Bananenblatt gegart

[ }Schweine=Hack-SpieBe 'mit Minze'&Zitrone
[/ iDorade’im"Bananenblatt

|§| Maiskolben

W auf Anfrage
\ |Spanferkel auf Anfrage




(ANAPES & MEHR

Zusatzlich hinzubuchbar
Canapes zum Empfang:

| Soester Pumpernickel | Krauter Gervais-Creme | Forellenkaviar
1 Shrimps Cocktail auf geschwungenem Loffel
| Quiche ,Lorraine”
| Canapé | rosa gebratenes Roastbeef
| Canapé | Buffelmozzarella
| Canape | Parmaschinken |[Melone
1 Canapé |Paprika - Olivencreme
| Krauter Crépe | Creme Fraiche | hausgebeizter Orangenlachs
| Gebratene Riesengarnele | Ananas Chutney
1 Ziegenkasepraline | Feigensenf
[ Buffelmozzarella |Basilikum Pesto

1 Kaltschale im Glas serviert

Mitternachtssnack

1 Currywurst

(1 Kartoffel-, Lauchcreme- oder Gulaschsuppe

1 Kasebrett mit Trauben, Nussen, Pumpernickel & Feigensenf
1 Sauerlandisches Wurstbrett mit Griebenschmalz und Brot

1 Gemischte Antipasti-Platte mit Olivencreme

1 Feuriges Chili Con Carne

SuBes

1 Schokoladenbrunnen mit 2 FruchtspieBen und Marshmallows
] Popcorn

1 Hausgemachtes Sorbet

1 GroBer Fruchtspiegel

1 Candybar (moglich ab 30 Personen) auf Anfrage




GETRANKEPAUSCHALEN

Haben Sie Lust kraftig zu Feiern?

Ihre Gaste lieben es zu tanzen und bis in den frihen Morgen zu feiern?
Dann sollten Sie Sich fur eine unserer Getrankepauschalen entscheiden.
Far bis zu 7 Stunden; davor (insb. Empfang)

Getranke nach Verbrauch lt. Preisliste

GroBe Getrankepauschale
* Prosecco (all night long, im Rahmen der Pauschale)
* Rot- und WeiBwein sowie Rosé
- GroBe Flaschen Mineralwasser
- Fanta, Cola, Sprite, Apfelschorle
- Apfelsaft und Orangensaft

- frisches Veltins und Grevensteiner Landbier, gezapft vom Fass
* Weizenbier und alkoholfreies Bier

« 4 Spirituosen bzw. Ramazotti, Grappa, Obstler, Bailyes

- Filterkaffee und Tee

Premium Upgrades

Fur die Dauer der Getrankepauschale

Premium Kaffeespezialitaten: Espresso, Cappuccino, Latte Macchiato.

Longdrinks: Whisky-Cola, Rum-Cola, Wodka-Lemon, Gin-Tonic.
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Tel: 0151/ 23300117?‘

HOCHZEITSTORTEN .
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Tortenbauer 5 ,va
Frau Janlne Bauer P

, Qi :
E-Mail: tortenbauer@outlook.com .
Tel: 0163 / 4433157 .« -
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Vom B autstrauB bis zur Tischdekoration
Stockumer Weg 26

59519 Mohnesee

mfo@redemann moehnesee.de
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HAUS DELECK

HOTEL | RESTAURANT | CAFE
LinkstraBe 10-14 « Mohnesee - Delecke - Tel. 02024-8090
www.haus-delecke.de

Wir freuen uns auf Ihre Anfrage unter
info@haus-delecke.



